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ABSTRAK 

 
Home Industry Roselo Bakery merupakan sebuah rumah industri yang bergerak 

dibidang makanan khususnya roti manis, roti tawar, chiffon cake, bolu, dan 

brownies yang belum memiliki sistem persediaan bahan baku telur yang baik. 

Industri tersebut masih menggunakan perkiraan berdasarkan pemakaian bahan 

baku setiap bulan sehingga menyebabkan keterlambatan mengenai pengiriman 

bahan baku telur. Tujuan dalam penelitian ini adalah untuk mengatasi kondisi 

stock out dengan menentukan jumlah bahan baku telur yang optimal pada home 

industry Roselo Bakery. Metode yang digunakan dalam penelitian ini adalah 

Economic Order Quantity (EOQ) dan metode Material Requirement Planning 

(MRP). Hasil penelitian ini adalah ada perubahan pada bulan Mei minggu ke-3 

persediaan awal di tangan 0, maka persediaan telur habis. Selain itu juga dapat 

berakibat pengurangan biaya pendapatan karena pelanggan akan mencari produk 

di tempat lain jika persediaan brownies di toko Roselo Bakery tidak ada. Solusi 

yang dapat membantu agar pelanggan tidak mencari di tempat lain yaitu memberi 

kepastian waktu kematangan brownies dan mencatat nomer telepon pelanggan 

untuk memberikan informasi atau menawarkan produk lain yang tersedia di toko. 

Jika menggunakan metode EOQ dan metode MRP persediaan telur tidak 

mengalami kehabisan stok dan tidak melebihi batas minimum maupun maksimum 

persediaan. Jadi home industry memiliki stok yang aman untuk membuat 

brownies setiap harinya. Kesimpulan dari penelitian ini adalah mengatasi kondisi 

stock out dengan menentukan jumlah bahan baku telur yang optimal pada home 

industry Roselo Bakery menggunakan metode MRP dan EOQ pada bulan Maret 

2023 38kg/pesan dengan frekuensi 2 kali, April 2023 43kg/pesan dengan 

frekuensi 3 kali, dan Mei 2023 39kg/pesan dengan frekuensi 2 kali. Hal ini 

menunjukkan kebutuhan telur tidak akan habis agar proses produksi berjalan 

dengan lancar. 

 

Kata Kunci: persediaan bahan baku telur, EOQ, MRP 
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ABSTRACT 

 
Home Industry Roselo Bakery is a food home industry, especially sweet bread, 

white bread, chiffon cake, sponge cake and brownies and does not yet have a 

good egg raw material supply system. They still use estimates based on raw 

material usage every month so it causes delays in the delivery of raw egg 

materials. This research aims to overcome stock out conditions by determining 

the optimal amount of egg raw materials in the Roselo Bakery home industry. The 

research method used Economic Order Quantity (EOQ) and Material 

Requirement Planning (MRP) methods. The results show that there was a change 

in the 3rd week of May, the initial supply was 0 so the egg supply ran out. 

Besides, it can also result in a reduction in revenue costs because customers will 

look for products elsewhere if there are no brownies in stock at the Roselo 

Bakery store. The solution is to provide certainty about the maturity time of the 

brownies and record the customer's telephone number to provide information or 

offer other products available in the shop. The implementation of the EOQ method 

and MRP method causes egg inventory will not run out of stock and will not 

exceed the minimum or maximum inventory limits. Therefore, the home industry 

has safe stock to make brownies every day. The conclusion is to overcome stock 

out conditions by determining the optimal amount of egg raw materials in the 

Roselo Bakery home industry using the MRP and EOQ methods in March 2023 

is 38kg/order with a frequency of 2 times, April 2023 is 43kg/order with a 

frequency of 3 times, and May 2023 is 39kg/order with 2 times frequency. It 

shows that the need for eggs will not run out so that the production process runs 

smoothly. 

 

Keywords: Egg Raw Material Supplies, EOQ, MRP 
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