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ABSTRAK
Oleh : Rina Epianti

Penelitian ini mengambil judul ”STUDI TENTANG ORGANISASI RUANG DAN
SIRKULASI DI RESTORAN OMAH DHUWUR KOTA GEDE YOGYAKARTA”.
Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui bagaimana pengaruh sistem organisasi
ruang kaitannya dengan faktor pengelompokan fungsi ruang serta pengaruh sirkulasi
kaitannya dengan faktor ergonomi dalam beraktivitas di Restoran Omah Dhuwur
terhadap pemakai, dalam hal ini pertimbangan pengelola, pekerja dan konsumen.
Penelitian ini menggunakan jenis penelitian kualitatif dengan model penelitian
deskriptif. Dalam penelitian -ini menggunakan pendekatan. langsung dengan cara
wawancara dan dokumentasi. Berdasarkan hasil penelitian menyatakan bahwa sistem
organisasi ruang yang dianut oleh restoran ini yakni kombinasi antara organisasi
linier dan organisasi radial. Sistem organisasi ruang ini - membentuk pola ruang yang
mengelompok sehingga sangat jelas fungsi masing-masing ruangnya. Restoran ini
menganut sirkulasi yang ideal sesuai dengan orientasi teoritik. Jadi dapat disimpulkan
dari hasil penelitian-ini membuktikan bahwa Restoran Omah Dhuwur merupakan
salah satu restoran yang memperhatikan pengaruh sistim organisasi ruang kaitannya
dengan faktor pengelompokan fungsi ruang dan pengaruh sirkulasi kaitannya dengan
faktor ergonomi dalam beraktivitas.
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