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MOTTO 

1. Keberhasilan bukanlah hasil dari kerja sesaat, melainkan buah dari kesabaran, 

ketekunan, doa, dan keyakinan untuk terus melangkah meski menghadapi 

berbagai rintangan. 

2. Lukas 16:10. “Barangsiapa setia dalam perkara-perkara kecil, ia setia juga dalam 

perkara-perkara besar.”. 
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ABSTRAK 

Tugas akhir kekaryaan ini berfokus pada perancangan interior dengan konsep 

desain transformatif yang dipilih karena mampu memberikan solusi dalam 

memanfaatkan kembali bangunan lama tanpa merombak strukturnya secara 

menyeluruh. Alih fungsi ruang kantor menjadi food court bertema tropis Hawaii 

dan cafe bertema industrial biophilic menjadi wujud implementasi konsep ini. Latar 

belakang yang diangkat pada tugas akhir kekaryaan ini berdasar pada kebutuhan 

masyarakat perkotaan akan ruang kuliner yang tidak hanya berfungsi sebagai 

tempat makan, melainkan juga sebagai ruang interaksi dan relaksasi. 

Metode yang bertahap juga diterapkan pada proses perancangan, yakni 

pengumpulan data melalui studi literatur, observasi lapangan, serta analisis 

kebutuhan pengguna. Data yang diperoleh kemudian diolah menjadi tiga aspek inti 

yang ditekankan pada desain, yakni fungsi, estetika, dan pengalaman ruang. Pada 

area food court, tema tropis Hawaii dipilih dan diterapkan melalui penggunaan 

warna cerah, material alami seperti kayu dan bambu, serta elemen dekoratif 

bernuansa Hawai dan tumbuhan berwarna hijau, yang nantinya dapat menciptakan 

suasana baru nan menyegarkan. Sementara itu, pada area cafe, tema industrial 

biophilic diimplementasikan melalui pemanfaatan material ekspos, seperti beton 

dan besi, yang dipadukan dengan elemen vegetasi alami, demi menghadirkan 

nuansa modern namun dekat dengan alam. Hasil perancangan menunjukkan bahwa 

penggabungan kedua tema pada tiap-tiap area mampu menghadirkan identitas 

visual yang kuat sekaligus menciptakan pengalaman ruang yang berbeda namun 

tetap harmonis. Dengan demikian, desain ini tidak hanya menjawab kebutuhan 

fungsional kepada pengguna, tetapi juga menghadirkan nilai tambah berupa 

kenyamanan psikologis dan daya tarik estetika.  

Kata kunci: Desain Interior, Desain Transformatif, Food Court, Cafe, Tropis 

Hawaii, Industrial Biophilic 
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TRANSFORMATIVE DESIGN CONCEPT: CONVERSION OF OFFICE 

BUILDING 101F INTO A HAWAIIAN TROPICAL-THEMED FOOD COURT 

AND BIOPHILIC INDUSTRIAL CAFÉ 

Yori Kristian Daniswara 

ABSTRACT 

This final project focuses on interior design, utilizing a transformative design 

concept that offers a solution for reusing old buildings without requiring a complete 

renovation of their structure. The conversion of office space into a tropical 

Hawaiian-themed food court and a biophilic industrial-themed cafe demonstrates 

this concept. The background is based on the need for urban communities for 

culinary spaces that serve not only as places to eat but also as spaces for interaction 

and relaxation. 

A structured approach was applied to the design process, including data 

collection through literature studies, observations, and user needs analysis. The 

data was processed into three core design aspects: function, aesthetics, and spatial 

experience. In the food court area, a tropical Hawaiian theme is chosen and 

implemented through the use of bright colors, natural materials such as wood and 

bamboo, as well as Hawaiian-themed decorative elements and green plants, 

creating a refreshing new atmosphere. Meanwhile, in the cafe area, the biophilic 

industrial theme is implemented through the use of exposed materials, such as 

concrete and iron, combined with natural vegetation. This creates a modern yet 

natural feel. The design results demonstrate that combining the two themes in each 

area creates a strong visual identity while creating a distinct yet harmonious spatial 

experience. Thus, this design not only addresses the functional needs of users but 

also provides added value in the form of psychological comfort and aesthetic 

appeal. 

Keywords: Interior Design, Transformative Design, Food Court, Cafe, Tropical 

Hawaii, Industrial Biophilic 
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