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MOTTO 

Life has no meaning, no one special, if we are god’s unwanted children, so be it! 

We have to give up to know, not fear. Know that someday we all gonna die. 

It’s only after we lost everything, that we are free to do anything. 

… 

It is what it is. Stop control everything…and…just…let…go 
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RINGKASAN 

UMKM di sektor kuliner/makanan merupakan sektor UMKM dengan peluang yang 

besar, terutama dalam menjanjikan solusi makanan yang praktis dan efisien bagi 

konsumen yanag memiliki gaya hidup yang sibuk. Fenomena tersebut menciptakan 

realita akan persaingan usaha yang  ketat dan intens. Hal ini mendorong dan 

mengharuskan pemilik usaha untuk terus berinovasi secara kreatif dalam menarik 

minat konsumen. Salah satunya adalah desain kemasan. Dengan desain kemasan 

yang baik sebuah produk mampu memunculkan citra mereknya serta mampu 

memunculkan perasaan membutuhkan terhadap produk dan merek sehingga dapat  

menarik lebih banyak minat konsumen untuk membeli. Maka akan menjadi 

masalah bagi sebuah UMKM di sektor kuliner tidak memiliki desain kemasan yang 

baik. Permasalahan terkait persaingan dan turunnya minat konsumen sedang 

dialami oleh UMKM Rin’s Catering yang berada di sukoharjo yang sebelumnya 

telah membangun reputasinya yang baik mengenai kualitas produk dan layanan. 

Permasalahan yang sedang dialami oleh Rin’s Catering dikarenakan belum 

memiliki desain kemasan yang baik. Maka rumusan masalah pada Tugas Akhir ini 

tentang bagaimana cara membuat Desain kemasan yang baik bagi Rin’s Catering. 

Tujuannya adalah untuk meningkatkan minat konsumen terhadap produk dari 

UMKM Rin’s Catering demi keberlanjutan dan kesuksesan usaha tersebut. Metode 

perancangan yang digunakan meliputi Ide dan gagasan, observasi dan eksplorasi, 

brief, brainstorming, creative brief, designing, evaluasi. 

 

Kata Kunci : UMKM, Kuliner, Catering, Desain Kemasan. 
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