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ABSTRAK

Permasalahan yang sering muncul pada PD TAHU PAK MUTAKIN yaitu terjadinya
kecacatan produksi berupa cacat warna, tekstur, ukuran dan kotoran. Oleh karena itu
pada penelitian ini akan melakukan analisis kualitas produk dengan six sigma dengan
improve kaizen pada tahu putih untuk mengetahui karakteristik cacat pada produk
tahu putih yang terjadi dan juga untuk mengetahui kekurangan di berbagai aspek
mulai dari awal hingga selesainya proses akhir pada produksi tahu putih. Sehingga
dapat memberikan usulan perbaikan untuk produk tahu putih dengan mengaplikasikan
metode six sigma. Metode yang digunakan yaitu six sigma dengan improve kaizen,
tahapan yang dilakukan pada metode ini yaitu DMAIC define – measure – analysis –
improve – control. Pada tahap penelitian dilakukan pengumpulan data secara
langsung untuk mendapatkan hasil nilai sigma pada proses produksi tahu putih untuk
meminimalisir terjadinya human eror maka terdapat usulan perbaikan berupa
membuat SOP kerja yang baku, maintenance mesin berkala, memperbaharui alat
cetak produksi dan juga controling.

Kata Kunci : DMAIC, SIX SIGMA, Kecacatan Produk
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